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PROLAVE® distribue
Restaura Technology

Spécialiste des services automatiques, PROLAVE® s'était concentré jusque-la sur son ceeur
de métier, les laveries en libre-service et les portiques de lavage, devant son succes aux servi-
ces periphériques que la société procure. Poursuivant dans cette vaie, PROLAVE® a passé un
accord de distribution avec la société espagnole Restaura Technology, fabricant d'automates de
friture pour la Distribution Automatique et la restauration.

Fast Chef

il y a trois ans, avec pour métier
la conception et l'installation de
laveries en libre-service ou d'espaces
lavage pour campings et collectivités.
Puis les activités de la société ont été
étendues aux portiques automatiques
de lavage pour voitures selon la méme
philosophie.
Dans des secteurs hautement concurren-
tiels voire encombrés, Laurent Tercero a su
faire la différence et imposer sa société
grace a un dénominateur commun a ces
deux activités : amener du service a ses
partenaires et a leurs clients. Ainsi, il a mis
en place des cartes de paiement privatives
avec un systeme de fidélisation valable
sur tout le réseau PROLAVE®, des servi-
. ces de géomarketing
pour mieux exploiter
la clientéle locale
ou plus simplement,
mais de facon tout
aussi efficace, des
bornes de recharge-
. ment multi-systémes
" (CB, piéces, billets)
pour faciliter la vie des
consommateurs,

| aurent Tercero a créé PROLAVE®

Parallelement, et toujours dans cette
optique de qualité de service, Laurent
Tercero a eu une démarche de déve-
loppement durable en confiant le ser-
vice aprés-vente de ses matériels 3 des
plates-formes régionales de réinsertion,
selon un protocole de formation tech-
nique rigoureux permettant des inter-
ventions rapides et qualitatives.

Frites et tapas a la minute
Derniérement, PROLAVE® a conclu un
accord avec la société espagnole Restaura
Technology pour distribuer et maintenir
ses appareils de friture en France.
Présente au dernier salon DA Vending
Expo, Restaura Technology y avait exposé
avec succes ses matériels destinés 3 la
Distribution Automatique et 4 [a restau-
ration. Un succes dii a la pertinence de
l'offre: Restaura Technology fabrique et
commercialise des solutions pour frire
sans fumées ni odeurs. Ce sont des sys-
témes automatiques et semi-automa-
tiques, qui requiérent le minimum de
personnel, voire aucun personnel.

Le systéme d'extraction forcé avec
décantation et filtration des vapeurs de
friture permet d'installer ces équipe-

ments dans n'importe quel lieu public.
Just Fries est un distributeur automati-
que qui prépare et distribue des frites en
moins de deux minutes, accompagnées
de différentes sauces et d'une serviette.
Il s'agit d’un automate facile a remplir qui
emploie des frites précuites surgelées et
de ['huile spéciale friture BORGES EXCEL-
LENCE a haute teneur oléique (avec un
systéme d'injection et de contréle auto-
matique du niveau). Il accepte différents
systemes de paiement et comporte une
interface de communication avec |'utili-
sateur en quatre langues, Just Fries peut
étre placé a différents emplacements, a
l'intérieur comme a l'extérieur : centres
commerciaux, aéroports, universités,
stades en général, centres sportifs, rues
fréquentées, stations de ski, zones touris-
tiques, etc. Ce DA existe aussi en version
spéciale tapas sous le nom de Just Tapas.
Quant a Fast Chef, il s'agit d'une solution
self-service et semi-automatique pour
préparer des portions variées d‘aliments
afrire: frites, nuggets de poulet, anneaux
d'oignons ou de calamars, jalapefios, etc. Il
s'agit d'un ensemble qui délivre des pro-
duits précuits surgelés que le consomma-
teur ou un employé pourra préparer avec
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produits finis de qualité supérieure.

Spécifications techniques Just Fries

o Alimeritation Slectrigue: Recherche partenaires
220VATOVHBA - ' La société PROLAVE® recherche des par-
-Pussanceabscrbée 28Kw tenaires pour exploiter ses machines et
i Autonomle - Produit:22,5Kg Laurent Tercero se déclare « ouvert a toute
-Boite: unités . forme dalliance et de partenariat pour accom-

pagner la vente de ces matériels ».
Les premiers contacts ont rapidement abouti
puisque les automates de Restaura Technology
= D1n1ensmns - Haiteur: 1860 mm seront présents dans les stations d’autoroute
: - Largeur- 1010 mm d'une grande enseigne et plusieurs campings
= : - Profondeur - 885 mm ont d'ores et déja opté pour Just Fries,
 «Poids: 320 Kg i Une activité qui peut s'avérer particuliere-
S o ment rentable quand l'emplacement est bon:
dans le Sud de la France, un DA implanté dans
simplicité grace a une friteuse automatiquequi  une rue passante d’'une station balnéaire
calcule le temps de friture nécessaire au produit ~ débite plus de 200 portions par jour | =
choisi, maintient ['huile a la température adé-
quate a tout moment, et permet d'obtenir des EF

: '- 4 coLonnes de 55 boites (sauce,
- sel, serviettes)
. +Tempsde premier démarrage: 15mn

Just Fries

La portion de frites en moins de Obtenez le meilleur avec
2 minutes avec JUST FRIES g ’huile BORGES Excellence

Grcellen

Le pa rfait équilibre

Résistance, Santb
Saveur...
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